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Cesena

Il tecnopolo agroalimentare
carta per 'universita del cibo

Unarete di 10 snodi della ricerca ponte tra ateneo e sistema delle imprese
Lattuca: «Una parte del campus e gia terreno fertile e ha precise peculiarita>

CESENA

GIANPAOLO CASTAGNOLI

Trale varie carte che il Campus
cesenate puo giocare per accre-
ditare lapropria “candidatura”a
ospitarelanuova“Universita del
cibo” annunciata dal presidente
della Regione Stefano Bonaccini
c'éunasceltagia fattaannifacon
un sigillo istituzionale. Si tratta
della collocazione in citta di un
tecnopolo agroalimentare. Lo fa
notare il sindaco, che si ¢ subito
attivato per cogliere!'opportuni-
ta, prendendo contatto con Bo-
naccini, conil rettore e col presi-
dentedel Campus cesenate.

Lepeculiarita

Sulla futura “universita food”,
che dovrebbe prendere forma
I'anno prossimo, il primo cittadi-
no Enzo Lattuca non ha dubbi:
«E un’idea ancora da approfon-
dire, ma sicuramente una parte
del nostro insediamento univer-
sitario ¢ un terreno fertile per un
progettodiquel tipo. Cisono pe-
culiarita indiscutibili, a partire
dalla presenza consolidata del
corso di Scienze e tecnologia ali-
mentarea Villa Almerici. Tral'al-
tro - ricorda il sindaco -all'inizio
dell’anno accademico in corso é
stato attivato un interessante
corso di laurea triennale in
Scienze eculturadella gastrono-
mia, che potrebbe essere visto
come una specie di prologo di

Il tecnopolo di Villa Almerici

questa innovativa universita del
cibo. Inoltre, la Regione ha deci-
soasuotempodiindividuare Ce-
sena come sede del tecnopolo a-
groalimentare, riconoscendo al
nostro territorio il ruolo di prin-
cipale polo food dell’Emilia-Ro-
magna, insiemea Parmas».

Itecnopoli

Quelladeitecnopoli ¢unaretedi
10strutture distribuite intuttala
regione per sviluppare attivita e
servizi specializzati a supporto
dell'innovazione. Sitratta in pra-
tica degli snodi della ricerca
(quello diForli-Cesena ¢ gestito
dalla societa Serinar) chiamatia
fare da ponte tra I'universita eil

sistema delleimpresee piuin ge-
nerale isistemi territoriali nello-
ro complesso. Quelloesistente il
provincia si articola in tre “Ciri”
(Centri interdipartimentali diri-
cercaindustriale), accreditati al-
laRete Alta Tecnologia del’'Emi-
lia Romagna. Sitratta di labora-
tori specializzati in tecnologie
Ict, aeronautiche-aerospazialie
agroalimentari. Quest'ultima
eccellenza é collocata a Cesena.
Sono otto i campi in cui opera:
ottimizzazione dei processi; stu-
didi shelf-life per migliorare la
sicurezza deglialimentimedian-
te l'impiego di antimicrobici na-
turali, pretrattament e atmosfe-
re di confezionamento idonee;

sviluppo di nuovi prodotti con
proprieta migliorate; marker e
fingerprint molecolari per il ri-
conoscimentosubasioggettive
dell'origine geografica e della
tipicitadi produzionee l'indivi-
duazionedelle popolazionimi-
crobiche; fingerprinting mole-
colare per prevenire contraffa-
zionidiprodotti tutelati da
marchio; strumenti utili nel
settore alimentazione-salute e
validazione nutrizionale e tos-
sicologica dei cibi; potenzialita
applicativedelle colture micro-
biche; processi fermentativi
fatti su misura; messa a punto
di metodi analitici per loscree-
ning.



